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Ofentomaten 
Zutaten 

 
Ofentomaten:       Weiteres: 
300 g  Kirschtomaten mit grünem Strunk   Salz 
4 EL  Olivenöl      Basilikumstangerl 
2 EL  Sweet Chillisauce     Thymianzweig 
1  Knoblauchzehe      Rosmarinzweig 

        Pfeffer 
 

Arbeitsbeschreibung 
 

Ofentomaten: 

1. 300 g Kirschtomaten mit grünem Strunk in eine Pfanne geben. 

2. 4 EL Olivenöl, Salz, Pfeffer, 2 EL Sweet Chillisauce, Rosmarinzweig, 1 Knoblauchzehe, 
Basilikumstangerl und Thymianzweig dazugeben. 

3. Im Backrohr bei ca. 120°C – ca. 1-2 Stunden garen ohne Farbe zu geben. 
 

Hinweise 
 

Ofentomaten können beliebig gewürzt und verwendet werden. 


