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Rezeptblatt salzkammergut

Apfelkompott

500 g Apfel

250 ml Wasser

70g Zucker

2 Nelken

1 Zimtrinde

1/2 Zitronenschale

1 Zitronensaft (ganze Zitrone)
1 Vanillezucker

Arbeitsbeschreibung

1. Wasser, Zucker, Zimtrinde, Nelken, halbe Zitronenschale, Zitronensaft und etwas
Vanillezucker zusammen einige Minuten kdcheln lassen.

2. Die geschélten, entkernten und in Spalten geschnittenen Apfel einlegen und nur leicht
wallend ziehen lassen bis die Apfel bissfest sind.

3. Nelken, Zitronensaft und Zimtrinde herausnehmen und Gberkihlen lassen.

Nicht wild kochen lassen, da ansonsten die Apfel zerfallen.
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