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Glacierte Preiselbeeren 
Zutaten 

 
70 g   Zucker 
250 g  frische Preiselbeeren 
1 cl   Portwein 
 
 Weiteres: 
  Vanillezucker 

etwas Zitronensaft 
 

Arbeitsbeschreibung 

 

1. Die Hälfte der Butter zergehen lassen, die frischen Preiselbeeren dazugeben und kurz 
schwenken. 

2. Zucker, Vanillezucker und Zitronensaft beigeben, mitschwenken und anschließend mit 
Portwein ablöschen. 

3. Aufkochen lassen und mit der restlichen Menge Butter montieren. 


