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Rezeptblatt salzkammergut

Rhabarberkompott
500 g Rhabarber
100 ml Wasser

100 ml WeiRwein
80¢g Zucker

1TL Vanillezucker
2 Nelken

Weiteres

Schale und Saft einer halben Zitrone
etwas Zimtrinde

Arbeitsbeschreibung

1. Rhabarber schidlen und in 2 bis 3 cm grole Stiicke schneiden.

2. Wasser, WeiRwein, Zucker, Zimtrinde, Nelken, Schale und Saft einer halben Zitrone und
etwas Vanillezucker zusammen zwei Minuten koécheln lassen.

3. Den geschnittenen Rhabarber dazugeben, einmal aufkochen lassen, wegstellen und erkalten
lassen.

Nicht wild kochen lassen da ansonsten der Rhabarber zerfallt
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