tourismusschulen @@

Rezeptblatt salzkammargut

Gemiisesalat mit Mayonnaise

50g
50g
50g
50g
50g
50g
100 g
50g

Karotten Weiteres:

Sellerie Salz

Erdapfel Pfeffer
Essiggurkerl Zitronensaft
Apfel Senf

Erbsen Worcestersauce
Mayonnaise

Joghurt

Arbeitsbeschreibung

Karotten, Sellerie und Erdapfel jardiniere schneiden, in Salzwasser weichkochen und in
Eiswasser kalt machen.

Essiggurkerl und Apfel jardiniere schneiden.

Alle Produkte inklusive den Erbsen in eine Schiissel geben, mit Salz, Pfeffer, Zitronensaft,
Senf und Worcestersauce wiirzen und mit Mayonnaise und Joghurt verriihren.
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